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  1. gelatina disparó recetas!


  Gelatina tiros recetas!


  


  


  2. chupitos de gelatina tradicional


  Ingredientes


  10 oz vodka

  2 paquetes (3 oz) de gelatina

  2 tazas de agua hirviendo

  1 taza de agua fría


  Direcciones


  Poner agua a hervir y retire del fuego. Disolver los paquetes de gelatina en 2 tazas de agua hirviendo, revolviendo durante al menos 2 minutos, hasta que se disuelva. Agregue el agua helada y vodka. Vierta la mezcla en vasos o tazas de papel. Deja que tomas en el refrigerador durante al menos 4 horas.


  


  


  2.1. chupitos de gelatina cereza


  Ingredientes


  10 oz vodka

  1 paquete de gelatina de cereza instantánea

  2 tazas de agua hirviendo

  1 taza de agua fría


  Direcciones


  Poner agua a hervir y retire del fuego. Disolver los paquetes de gelatina en 2 tazas de agua hirviendo, revolviendo durante al menos 2 minutos, hasta que se disuelva la gelatina. Agregue el agua helada y vodka. Vierta la mezcla en vasos de chupito o 2oz tazas plásticas. Deja que tomas en el refrigerador durante al menos 4 horas.


  


  


  2.2. chupitos de gelatina uva


  Ingredientes


  10 oz vodka

  1 paquete de gelatina de uva instantánea

  2 tazas de agua hirviendo

  1 taza de agua fría


  Direcciones


  Poner agua a hervir y retire del fuego. Disolver los paquetes de gelatina en 2 tazas de agua hirviendo, revolviendo durante al menos 2 minutos, hasta que se disuelva la gelatina. Agregue el agua helada y vodka. Vierta la mezcla en vasos de chupito o 2oz tazas plásticas. Deja que tomas en el refrigerador durante al menos 4 horas.


  


  


  2.3. chupitos de gelatina de limón


  Ingredientes


  10 oz vodka

  limón instantáneo 1 paquete gelatina

  2 tazas de agua hirviendo

  1 taza de agua fría


  Direcciones


  Poner agua a hervir y retire del fuego. Disolver los paquetes de gelatina en 2 tazas de agua hirviendo, revolviendo durante al menos 2 minutos, hasta que se disuelva la gelatina. Agregue el agua helada y vodka. Vierta la mezcla en vasos de chupito o 2oz tazas plásticas. Deja que tomas en el refrigerador durante al menos 4 horas.


  


  


  2,4. chupitos de gelatina de limón


  Ingredientes


  10 oz vodka

  Cal instantánea 1 paquete gelatina

  2 tazas de agua hirviendo

  1 taza de agua fría


  Direcciones


  Poner agua a hervir y retire del fuego. Disolver los paquetes de gelatina en 2 tazas de agua hirviendo, revolviendo durante al menos 2 minutos, hasta que se disuelva la gelatina. Agregue el agua helada y vodka. Vierta la mezcla en vasos de chupito o 2oz tazas plásticas. Deja que tomas en el refrigerador durante al menos 4 horas.


  


  


  2.5. chupitos de gelatina naranja


  Ingredientes


  10 oz vodka

  1 paquete de gelatina de naranja instantánea

  2 tazas de agua hirviendo

  1 taza de agua fría


  Direcciones


  Poner agua a hervir y retire del fuego. Disolver los paquetes de gelatina en 2 tazas de agua hirviendo, revolviendo durante al menos 2 minutos, hasta que se disuelva la gelatina. Agregue el agua helada y vodka. Vierta la mezcla en vasos de chupito o 2oz tazas plásticas. Deja que tomas en el refrigerador durante al menos 4 horas.


  


  


  2.6. chupitos de gelatina de sandía


  Ingredientes


  10 oz vodka

  sandía instantánea 1 paquete gelatina

  2 tazas de agua hirviendo

  1 taza de agua fría


  Direcciones


  Poner agua a hervir y retire del fuego. Disolver los paquetes de gelatina en 2 tazas de agua hirviendo, revolviendo durante al menos 2 minutos, hasta que se disuelva la gelatina. Agregue el agua helada y vodka. Vierta la mezcla en vasos de chupito o 2oz tazas plásticas. Deja que tomas en el refrigerador durante al menos 4 horas.


  


  


  2.7. chupitos de gelatina baya mixto


  Ingredientes


  10 oz vodka

  1 paquete instantáneo Berry gelatina azul

  2 tazas de agua hirviendo

  1 taza de agua fría


  Direcciones


  Poner agua a hervir y retire del fuego. Disolver los paquetes de gelatina en 2 tazas de agua hirviendo, revolviendo durante al menos 2 minutos, hasta que se disuelva la gelatina. Agregue el agua helada y vodka. Vierta la mezcla en vasos de chupito o 2oz tazas plásticas. Deja que tomas en el refrigerador durante al menos 4 horas.


  


  


  2.8. chupitos de gelatina cereza negra


  Ingredientes


  10 oz vodka

  1 paquete instantáneo black cherry Jello

  2 tazas de agua hirviendo

  1 taza de agua fría


  Direcciones


  Poner agua a hervir y retire del fuego. Disolver los paquetes de gelatina en 2 tazas de agua hirviendo, revolviendo durante al menos 2 minutos, hasta que se disuelva la gelatina. Agregue el agua helada y vodka. Vierta la mezcla en vasos de chupito o 2oz tazas plásticas. Deja que tomas en el refrigerador durante al menos 4 horas.


  


  


  2.9. chupitos de gelatina fresa


  Ingredientes


  10 oz vodka

  1 paquete de gelatina de fresa instantánea

  2 tazas de agua hirviendo

  1 taza de agua fría


  Direcciones


  Poner agua a hervir y retire del fuego. Disolver los paquetes de gelatina en 2 tazas de agua hirviendo, revolviendo durante al menos 2 minutos, hasta que se disuelva la gelatina. Agregue el agua helada y vodka. Vierta la mezcla en vasos de chupito o 2oz tazas plásticas. Deja que tomas en el refrigerador durante al menos 4 horas.


  


  


  2.10. chupitos de gelatina frambuesa


  Ingredientes


  10 oz vodka

  1 paquete de gelatina de frambuesa instantánea

  2 tazas de agua hirviendo

  1 taza de agua fría


  Direcciones


  Poner agua a hervir y retire del fuego. Disolver los paquetes de gelatina en 2 tazas de agua hirviendo, revolviendo durante al menos 2 minutos, hasta que se disuelva la gelatina. Agregue el agua helada y vodka. Vierta la mezcla en vasos de chupito o 2oz tazas plásticas. Deja que tomas en el refrigerador durante al menos 4 horas.


  


  


  2.11. chupitos de gelatina de piña


  Ingredientes


  10 oz vodka

  Piña instantánea 1 paquete gelatina

  2 tazas de agua hirviendo

  1 taza de agua fría


  Direcciones


  Poner agua a hervir y retire del fuego. Disolver los paquetes de gelatina en 2 tazas de agua hirviendo, revolviendo durante al menos 2 minutos, hasta que se disuelva la gelatina. Agregue el agua helada y vodka. Vierta la mezcla en vasos de chupito o 2oz tazas plásticas. Deja que tomas en el refrigerador durante al menos 4 horas.


  


  


  2.12. chupitos de gelatina de fusión tropical


  Ingredientes


  10 oz vodka

  fusión Tropical instantánea 1 paquete gelatina

  2 tazas de agua hirviendo

  1 taza de agua fría


  Direcciones


  Poner agua a hervir y retire del fuego. Disolver los paquetes de gelatina en 2 tazas de agua hirviendo, revolviendo durante al menos 2 minutos, hasta que se disuelva la gelatina. Agregue el agua helada y vodka. Vierta la mezcla en vasos de chupito o 2oz tazas plásticas. Deja que tomas en el refrigerador durante al menos 4 horas.


  


  


  3. chupitos de gelatina de limón cuña


  Ingredientes


  8 limones grandes


  limón 2 paquetes (3oz) de gelatina


  1 taza de agua hirviendo


  vodka de limón 1 taza


  jugo de limón 1/2 taza


  1/2 taza hielo agua fría


  1/2 taza de azúcar, para mojar


  Direcciones


  Cortar los limones por la mitad longitudinalmente. A continuación, usando una cuchara el interior del limón, dejando sólo la cáscara.


  Asegúrese de no cortar el lado de la cáscara de limón. Guarde la pulpa para jugo


  Luego jugo de la pulpa en un exprimidor de limón. Al mismo tiempo, poner 1 taza de agua hirviendo


  En un tazón grande, combine las 2 cajas de limón gelatina con el una taza de agua hirviendo. Revolver hasta que se disuelve la gelatina. Luego agregar el vodka, zumo de limón y agua fría.


  Colocar las cáscaras de limón, cáscara de lado hacia abajo en una lata de Magdalena. Luego vierta la gelatina en las cáscaras de limón hasta que el líquido llegue a la cima.


  Coloque en el refrigerador hasta que se solidificó. Aproximadamente 4 horas


  Cuando esté listo para servir, cortar las mitades de limón en rodajas. Es mejor que hacerlo con un cuchillo caliente. Pase un cuchillo bajo el agua caliente, secarlo y luego cortar las mitades en gajos.


  En un plato, vierta 1/4 taza de azúcar. Sumergir el azúcar a ambos lados de las cuñas.


  


  


  3.1. chupitos de gelatina pink Lemonade


  Ingredientes


  12 limones enteros


  limonada rosada 1 taza


  gelatina llano 2 paquetes


  1 taza de vodka


  Direcciones


  Cortar los limones por la mitad. Sacar las entrañas.


  Añadir la limonada a una cacerola, espolvorea la gelatina sobre el jugo.


  Déjelo reposar durante 2 minutos.


  Calentar la limonada a fuego lento, revolviendo, hasta que la gelatina se haya disuelto, aproximadamente 5 minutos.


  Añada el vodka.


  Vierta en las mitades de limón.


  Refrigere hasta que cuaje, aproximadamente 4 horas.


  Corte los limones en la mitad y sirva.


  


  


  3.2. vodka Sunrise


  Ingredientes


  jarabe de granadina 1,5 onzas

  jugo de naranja 2 onzas

  1 paquete de gelatina Knox

  2 onzas de agua

  1 cucharada de azúcar

  3 onzas de vodka


  Direcciones


  Poner el jarabe de granadina y 2 onzas de jugo de naranja en su cacerola pequeña. Salpicarla media un paquete de gelatina y que florecen por aproximadamente un minuto. Caliéntalo a fuego lento durante unos seis minutos, revolviendo frecuentemente, hasta que se disuelva la gelatina. División entre dos mitades de naranja y enfríe completamente antes de agregar la segunda capa.


  Cuando se establece la primera capa se combinan el agua y el azúcar en el cazo. Espolvoree el paquete la mitad restante de la gelatina sobre la parte superior y deje de florecer durante un minuto o menos. Caliéntalo a fuego lento durante 6 minutos, revolviendo, hasta que la gelatina se haya disuelto. Fuera del fuego y añadir el vodka. Verter sobre la capa de granadina llenando cada media naranja todo el camino hasta la cima y descansar hasta la noche firme, si es posible.


  


  


  3.3. tacon Arnold Palmer


  Ingredientes


  4 onzas de limonada

  1 paquete de gelatina Knox

  vodka de té dulce con sabor a 4 onzas


  Direcciones


  Vierta la limonada en una cacerola pequeña. Espolvorear un paquete de gelatina por encima y déjela que florecen por aproximadamente un minuto. Caliéntalo a fuego lento, revolviendo, hasta que la gelatina se haya disuelto. Con el calor y añadir el vodka con sabor de té dulce. Vierta en mitades de limón preparado, llenará las mitades de 4 a 6. Enfriar completamente, toda la noche si es posible.


  


  


  3.4. lemon Drop


  Ingredientes


  frescos 2 onzas jugo de limón

  2 onzas de agua

  5 o 6 cucharadas de azúcar

  1 paquete de gelatina Knox

  3 onzas de vodka


  Direcciones


  Combine el jugo de limón, agua y azúcar en una cacerola pequeña. Espolvorear un paquete de gelatina por encima y que florecen por aproximadamente un minuto. Caliéntalo a fuego lento y revuelva durante unos 6 minutos hasta que la gelatina se haya disuelto completamente. Agregar el vodka, revuelva y vierta en mitades de limón preparado. Llenará las mitades de 4 a 6. Enfriar completamente, toda la noche si es posible.


  


  


  3.5. Mojito


  Ingredientes


  12 hojas de menta, además de hojas de menta pequeña para decorar

  5 cucharadas de azúcar

  2 onzas de agua

  2 cucharadas de jugo de Lima fresco

  1 paquete de gelatina Knox

  3 onzas de ron blanco

  3 onzas de soda (o agua)


  Direcciones


  Reserva tus más pequeño las hojas de menta para decorar y combinar 12 hojas de menta y el azúcar en una cacerola pequeña. Machacar la mina y si tienes suerte de poseer uno de azúcar con una cuchara de madera o un machacador. Agregue agua y jugo de limón recién exprimido. Espolvorear un paquete de gelatina por encima y déjelo floración durante un minuto o menos. Caliente bajo, revolviendo hasta que la gelatina se haya disuelto, unos seis minutos. Cepa para coger las hojas de menta, si eso está bien quedan algunos pequeños trozos de menta. Añadir el ron blanco y soda y vierta en mitades Cal preparado, la parte superior de la mezcla tendrá pequeñas burbujas. Llenará las mitades de las cales de 4 a 6. Deje enfriar completamente, toda la noche si es posible. Después de cortar decorar cada uno con una hoja de menta pequeño.


  


  


  3.6. cal en mi limón


  Ingredientes


  12 limones enteros


  1 taza de agua


  2 paquetes de gelatina de Lima


  1 taza de vodka


  Direcciones


  Cortar los limones por la mitad. Sacar las entrañas.


  Agregue el agua en una cacerola, espolvorear en gelatina.


  Déjelo reposar durante 2 minutos.


  Calentar el agua a fuego lento, revolviendo, hasta que la gelatina se haya disuelto, aproximadamente 5 minutos.


  Añada el vodka.


  Vierta en las mitades de limón.


  Refrigere hasta que cuaje, aproximadamente 4 horas.


  Corte los limones en la mitad y sirva.


  


  


  3.7. misterio fruta


  Ingredientes


  12 limones enteros


  1 taza de agua


  gelatina de uva 2 paquetes


  1 taza de vodka


  Direcciones


  Cortar los limones por la mitad. Sacar las entrañas.


  Agregue el agua en una cacerola, espolvorear en gelatina.


  Déjelo reposar durante 2 minutos.


  Calentar el agua a fuego lento, revolviendo, hasta que la gelatina se haya disuelto, aproximadamente 5 minutos.


  Añada el vodka.


  Vierta en las mitades de limón.


  Refrigere hasta que cuaje, aproximadamente 4 horas.


  Corte los limones en la mitad y sirva.


  


  


  3.8. chispeantes limones


  Ingredientes


  12 limones enteros


  1 taza de agua


  1/2 taza sprite


  2 paquetes de gelatina instantánea de su elección


  1/2 taza de vodka


  Direcciones


  Cortar los limones por la mitad. Sacar las entrañas.


  Agregue el agua en una cacerola, espolvorear en gelatina.


  Déjelo reposar durante 2 minutos.


  Calentar el agua a fuego lento, revolviendo, hasta que la gelatina se haya disuelto, aproximadamente 5 minutos.


  Agregue la 1/2 taza de vodka y 1/2 taza sprite


  Vierta en las mitades de limón.


  Refrigere hasta que cuaje, aproximadamente 4 horas.


  Corte los limones en la mitad y sirva.


  


  


  3.9. naranjas limones


  Ingredientes


  12 limones enteros


  1 taza de agua


  2 paquetes de gelatina instantánea naranja


  1 taza de vodka


  Direcciones


  Cortar los limones por la mitad. Sacar las entrañas.


  Agregue el agua en una cacerola, espolvorear en gelatina


  Déjelo reposar durante 2 minutos.


  Calentar el agua a fuego lento, revolviendo, hasta que la gelatina se haya disuelto, aproximadamente 5 minutos.


  Añada el vodka.


  Vierta en las mitades de limón.


  Refrigere hasta que cuaje, aproximadamente 4 horas.


  Corte los limones en la mitad y sirva.


  


  


  3.10. gajos de limón Magarita


  Ingredientes


  1 paquete de 3 onzas sin sabor o gelatina con sabor a limón


  1 taza de agua hirviendo


  3 onzas de tequila


  2 onzas de triple seco


  1 onza de jugo de limón fresco


  1/4 taza agua fría colorante (opcional)


  12 limones


  Direcciones


  Cortar los limones por la mitad. Sacar las entrañas.


  Mezcle el tequila, limón y triple sec con agua fría y enfríe en el refrigerador así son una temperatura constante.


  Vierta la gelatina en un tazón.


  Añadir agua hirviendo, revolviendo hasta que la gelatina esté completamente disuelta.


  Revuelva en la mezcla de alcohol y agua refrigerada y colorante (opcional).


  Vierta en gajos de limón


  Refrigere hasta que el líquido establece. (Se recomienda un mínimo de 2 horas, pero durante la noche refrigeración) Servir frío.


  Cortar limones en la mitad y servir


  


  


  4. naranja cuña Jello Shots


  Ingredientes


  10 naranjas toda


  10 oz vodka

  1 paquete de gelatina de naranja instantánea

  2 tazas de agua hirviendo

  1 taza de agua fría


  Direcciones


  Cortar las naranjas por la mitad y sacar las entrañas. Poner agua a hervir y retire del fuego. Disolver los paquetes de gelatina en 2 tazas de agua hirviendo, revolviendo durante al menos 2 minutos, hasta que se disuelva la gelatina. Agregue el agua helada y vodka. Poner mitades naranjas en hoja de muffin y vierta en mezcla deje tiros situado en el refrigerador durante por lo menos 4 horas. Cortar las naranjas por la mitad


  


  


  4.1. el Tropical


  Ingredientes


  10 naranjas toda


  10 oz vodka

  sandía instantánea 1 paquete gelatina

  2 tazas de agua hirviendo

  ponche de frutas 1 taza fría hawaiano


  Direcciones


  Cortar las naranjas por la mitad y sacar las entrañas. Poner agua a hervir y retire del fuego. Disolver los paquetes de gelatina en 2 tazas de agua hirviendo, revolviendo durante al menos 2 minutos, hasta que se disuelva la gelatina. Agregue el frío Hawaiian punch y vodka. Poner mitades naranjas en hoja de muffin y vierta en mezcla deje tiros situado en el refrigerador durante por lo menos 4 horas. Cortar las naranjas por la mitad


  


  


  4.2. nucleares naranjas


  Ingredientes


  10 naranjas toda


  10 oz vodka

  Cal instantánea 1 paquete gelatina

  2 tazas de agua hirviendo

  1 taza de agua fría


  Direcciones


  Cortar las naranjas por la mitad y sacar las entrañas. Poner agua a hervir y retire del fuego. Disolver los paquetes de gelatina en 2 tazas de agua hirviendo, revolviendo durante al menos 2 minutos, hasta que se disuelva la gelatina. Agregue el agua helada y vodka. Poner mitades naranjas en hoja de muffin y vierta en mezcla deje tiros situado en el refrigerador durante por lo menos 4 horas. Cortar las naranjas por la mitad


  


  


  4.3. limón naranjas


  Ingredientes


  10 naranjas toda


  10 oz vodka

  limón instantáneo 1 paquete gelatina

  2 tazas de agua hirviendo

  1 taza de agua fría


  Direcciones


  Cortar las naranjas por la mitad y sacar las entrañas. Poner agua a hervir y retire del fuego. Disolver los paquetes de gelatina en 2 tazas de agua hirviendo, revolviendo durante al menos 2 minutos, hasta que se disuelva la gelatina. Agregue el agua helada y vodka. Poner mitades naranjas en hoja de muffin y vierta en mezcla deje tiros situado en el refrigerador durante por lo menos 4 horas. Cortar las naranjas por la mitad


  


  


  4.4. extremas cítricos


  Ingredientes


  10 naranjas toda

  1 paquete de gelatina de naranja instantánea

  2 tazas de agua hirviendo

  1 1/2 taza exprimir cítricos Pucker vodka saborizado


  Direcciones


  Cortar las naranjas por la mitad y sacar las entrañas. Poner agua a hervir y retire del fuego. Disolver los paquetes de gelatina en 2 tazas de agua hirviendo, revolviendo durante al menos 2 minutos, hasta que se disuelva la gelatina. Revuelva en vodka helada exprimir cítricos fruncir. Poner mitades naranjas en hoja de muffin y vierta en mezcla deje tiros situado en el refrigerador durante por lo menos 4 horas. Cortar las naranjas por la mitad
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